
智行理财网
抹茶网站(抹茶icp)

许多朋友不&#039；不了解抹茶网站和抹茶icp。接下来，让&#039；下面我们来
看看抹茶网站与软猪手游网边肖的具体答案。

I&#039；我找了很久，也提出要用钱回购这个网站，但是没有人知道。。很后悔
重装电脑的时候把这个网站弄丢了。楼主找到了吗？愿意用时间静止电影，只求一
个网站！

抹茶控~同志说了，但是如果抹茶零食是脱脂无糖的，你就赢了&#039；吃了他们
就不会变成抹茶控==

抹茶粉。网上商店可以买到吉利粉之类的，所以我赢了&#039；t把网址发给你(百
度很难发)

系列不够，可以&#039；甚至不发图片(#&#039；).我通常看到抹茶图图是这样储
存的。

[DIy抹茶蜂蜜红豆慕斯]材料：蜂蜜红豆100g，淡奶油200g，抹茶粉20g，牛奶20
0g，糖50g，吉利粉15g。做法：1。奶糖吉利粉加热融化。2.加入抹茶粉，拌匀。
。3.加入六打分配的鲜奶油。4.拌入蜂蜜红豆，放入慕斯模具，放入冰箱。5、凝固
后脱模~~顺滑的抹茶慕斯就成了~~

[DIY抹茶豆浆布丁]三杯食材：豆浆200g淡奶油20克；糖25克；抹茶粉4克；5克鱼
胶粉。做法：1。将豆浆、鲜奶油和糖混合，加热至糖溶解；2.将抹茶粉与少许冷水
混合，制成绿茶溶液。，倒入1；3.将吉利粉用开水浸泡，搅拌至溶解，倒入绿茶豆
浆溶液中，搅拌均匀，倒入杯中，放入冰箱冷藏至凝固。

[DIY抹茶冰淇淋]1。植物奶油450毫升，牛奶100毫升，雀巢原味炼乳100克。，两
勺抹茶粉；2.将奶油搅拌至粘稠状；3.将牛奶、炼乳、抹茶粉倒入奶油中搅拌均匀
；4.冰箱冷冻一小时，取出继续用筷子几分钟；5、冰箱可以冷冻5个小时！

[DIY抹茶星冰乐]——[原料]冰块200克。牛奶130克，抹茶粉10克，糖粉15克。[做
法]将冰块加入搅拌杯中；2加入牛奶不跨冰的情况下，根据自己的喜好调整奶量比
较好；3.加入抹茶粉；4加入糖粉，根据自己的喜好增减糖分；5.用搅拌机搅拌成冰
沙，直到搅打好的奶油被电动打蛋器送出，然后装入纸袋，挤在冰沙上。

[DIY日式抹茶巧克力]配料：白巧克力：120G，淡奶油：40ML，抹茶：1汤匙。做
法：1。将鲜奶油倒入小锅，小火加热，关火；2.将白巧克力切成小块，倒入加热的
鲜奶油。直到白巧克力融化；3.倒入1汤匙抹茶，拌匀后倒入方形容器中；4.冰箱冷
藏2小时左右，凝固后切成方块，均匀涂上一层抹茶
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[DIY抹茶雪饼]1。将玉米粉倒入150毫升牛奶中，搅拌均匀；2.在剩余的牛奶中加
入糖和几勺鲜奶油，用小火煮；3.将1倒入2中，小火搅拌至粘稠；将成品倒入模具
中，在冰箱中冷却冷藏；4.吃饭的时候将雪糕切块，用椰丝包裹。

自编，超累谈

抹茶拿铁(超)36

红茶拿铁(超)36

焦糖奇洛咖啡星冰36

抹茶星冰乐(超级)36

焦糖玛奇朵(超级)35

焦糖咖啡星冰乐(超级34

摩卡咖啡星冰乐(超级34

)

浓缩星冰乐(Super34

焦糖牛奶味星冰乐(Super34

抹茶星冰乐(大号)33

焦糖奇乐多咖啡星冰乐33

 

香草拿铁(大)33

胧在第十四句中保存了抹茶，但在小册子4中，网址经常被审查.[XY002][XY001]以
上文章为&quot抹茶网站&quot和&quot抹茶icp&quot。
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