
智行理财网
煎南瓜饼(煎南瓜饼特别粘锅为什么)

今天跟大家分享一道煎南瓜饼的做法，做法非常简单，就算是没有做过的新人也能
一学就会，南瓜饼煎至两面金黄，吃起来外酥里嫩，煎一盘都不够吃。下面就跟大
家分享一下这道南瓜饼的做法，喜欢的朋友赶紧收藏备用。

3、将搓成团的南瓜饼分成平均的小团，再压成小园块，然后放入油锅中慢火煎，
煎至一面金黄后再翻另一面继续煎至金黄。

                                    1 / 3



智行理财网
煎南瓜饼(煎南瓜饼特别粘锅为什么)

                                    2 / 3



智行理财网
煎南瓜饼(煎南瓜饼特别粘锅为什么)

4、煎好后就可以装盘出锅啦，色泽金黄，外酥里嫩，一口咬下去满满的南瓜香味
，煎一盘都不够吃，喜欢的朋友赶紧收藏备用吧
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